SloZeni nebalenych vyrobki

Druh zboZi Cislo, nazev vyrobkii SloZeni Alergeny Trvanlivost
Vicezrnné pecivo 0042 — rustikalni zemle 70 g mouka pSeni¢na, vicezrnné smésy (15 %), drozdi, tuk, sal, zlepSujici pripravek, ovesné vlocky, |lepek, soja, sezam 1 den
0245 — selsky rohlik 60 g sezam, len, sluneCnice
0035 — sojovy uzel 60 g
0037 — vicezrnné trojce 110 g
0101 — vicezrnna bageta 80 g
0210 — kornspiz 60 g
0212 — kornbageta 160 g
0029 — kornrohlik 60 g
0030 — veka vicezrnna 300 g
0063 —ovsik 60 g mouka pSenicnd, smes ovsik (15 %), drozdi, tuk, stl, zlepSujici piipravek, ovesné vlocky, sezam lepek, sezam 1 den
0039 — Pohankové zrno 80 g mouka pSeni¢na, pohankova smes (15 %), drozdi, tuk, stl, zlepsujici ptipravek, slune¢nice, lepek, soja 1 den
dyiiova seminka
BéZné pecivo 0003 —rohlik 50 g mouka pSenicna, tuk, zlepsujici ptipravek, sil, cukr, drozdi — + sadlo lepek, sezam 1 den
0008 — banketka 30 g
0004 —bageta 110 g
0110 — kaizerka 52 g
0250 — houska 54 g
0053 — houska chlebova 52 g
0252 — hamburgerova zemle 80 g
0005 — bageta francouzska 110 g
009 — veka chlebickova 300 g
0069 — starocesky rohlik
Specialni pecivo 0099 — Pivovarsky rohlik 60 g mouka pSenicna, pivni smés(40 %), drozdi, tuk, koteni lepek, sezam, soja 1 den
0060 — Skvarkova placka 80 g mouka pSeni¢na, Skvarky (20 %), bramborova smes, drozdi, tuk lepek 1 den
0152 — Bramburger 70 g mouka pSeni¢na, bramborova smés, drozdi, tuk lepek 1 den
0024 — Zelny $nek 60 g mouka pSenicna, kysané zeli, drozdi, sil, tuk lepek 1 den
0241 — Houska syrova 70 g mouka pSeni¢na, tuk, zlepSujici ptipravek, stl, cukr, drozdi, syr lepek, mléko 1 den
0007 — Pizza rohlik 80 g mouka pSenic¢na, tuk, zlepsujici ptipravek, sul, cukr, drozdi, kecup, syr lepek, mléko 1 den
0015 — Slaninovy rohlik 80 g mouka pSeni¢na, tuk, zlepSujici ptipravek, stl, cukr, drozdi, slanina, syr lepek, mléko 1 den
0012 — Bageta louhovana 110 g mouka pSeni¢na, tuk, zlepsSujici ptipravek, sul, cukr, drozdi, 3 % louh sodny lepek 1 den
0097 — Bagetka rustikano 80 g mouka pSeni¢na, mouka zitnd, stl, drozdi, bramborové vlocky, jecnd mouka, olej, pS. celozrnnd | lepek, sus. syrovatka, 1 den
mouka, suSena zelenina, smés koteni, gluk. sirup, sus. syrovatka, pS. lepek, emulgator,
stabilizator E516, sus. pS. kvas, enzymy
Listové a plundrové 0352 — Croissant 60 g mouka pSenicna, tuk, emulgator, kontervant, kyselina citonova, barvivo E160a, voda, sil, lepek, ofechy, soja, mléko, sus. syrovatka lden
pecivo 0350 — ¢oko rolka 68 g naplné—tvarohova, ovocna, makova, ofechova, jable¢na, vanilka, bortivkova, merunikova napli,
0375 — hieben boriivka 65 g javorovy syrup,
0359 — strudlik jablko 190 g +syr Niva
0360 — javorova mitizka 90 g +syr, parek, kecup
0372 — listové trojhranky 65 g
0379 — hieben meruika 75 g
0037 —niva Satecek 100 g
0349 — snack parek 110 g
Jemné pecivo
— s naplni 0019 — Kolac velky 280 g mouka pSeni¢na, cukr, tuk, drozdi, zlepSujici pfipravek, rozinky, susena syrovatka, citronové lepek, vejce, soja, mléko, sus. syrovatka, 1 den
0036 — kolac lubsky 170 g aroma, vanilkovy cukr, povidla, napln¢ — ovocné — jahoda, boruvka, meruiika, Svestka, malina,  ofechy
0020 — kolacek kombinovany, kolacek ovocny 70 g jablkova, tvarohova napli
— 0525 borivkovy +makova napli
— 0255 meruiikovy +kompotovany Svestky
— 0234 jahodovy +mrazené borivky
0256 — kolacek tvarohovy 70 g +fechova napli
0257 — kolacek makovy 70 g + cokoladova poleva
0046 — selsky kolac¢ 80 g
0067 — bortvkovy kolacek 80 g
0238 — ofechovy rohlicek 65 g
0402 — rohlicek tvarohovy s ¢oko polevou 70 g +tvrdy tvahoh, Slehacka
0223 —kobliha 55 g +skoticova napli
0222 — kobliha 44 g
0043 — bavorsky vdolek 70 g +népln malina, meruiika
00321 — Snek s naplni 70 g +ndpli makova, tvarohova, povidlova
0021 — sateCek 68 g
0061 — satecek special 70 g
0071 — buchty Honzikovky 70 g
— bez naplné 0023 — loupacek 60 g mouka pSeni¢na, cukr, tuk, drozdi, zlepSujici pfipravek, rozinky, susena syrovatka, citronové lepek, sus. syrovatka 1 den
0033 — skoticovy uzel 65 g aroma, vanilkovy
0034 —jidasek 65 g
0232 — lubska spicka 65 g
0017 —vanocka 380 g +cukr, skotice
0016 — vanocka mala 210 g
0225 —siSka smazena 48 g
Chlebové pecivo 0027 — chlebanek 90 g mouka pSeni¢na, mouka Zzitnd, drozdi, ptirodni kvas, stl, kmin lepek 2 den
0010 — chléb 900 g,
0014 — dalamanek 400 g
0013 — dalamanek 200 g
0078 — nopalovy chléb 500 g mouka pSeni¢na, mouka Zitnd, pfirodni kvas, sil, nopalova mouka (5 %), drozdi lepek, 2 dny
0065 — pivni chlebik 300 g mouka pSeni¢na, mouka zitna, pivovarské kvasnice, pfirodni kvas, sil, drozdi, sus. syrovatka lepek, sus. syrovatka 2 dny
0018 — farmarsky chléb 500 g mouka pSeni¢na chlebova, zitna mouka, farmarska smés, stl, drozdi, sus. syrovatka lepek, soja, sus. syrovatka 2 dny
0616 — kralovsky chléb 500 g mouka pSeni¢nd, mouka zitna, vicezrnna smés (15 %), ptirodni kvas, drozdi, kmin lepek, soja 2 dny
0032 — pohankovy chléb 300 g mouka pSeni¢nd, mouka zitnd, drozdi, pohankova smes (30 %), slunecnice, dynové seminko lepek, lepek, 2 dny




